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Fin dall'antichita la Sardegna, isola piena di
sole e di colori, vanta una profonda cultura
della pastorizia e dell’allevamento.

La sua natura incontaminata, lisolamento
geografico e la grande passione per i frutti
della terra hanno favorito la nascita di tradi-
zioni uniche.

SAPORI, PROFUMI E VALORI
MADE IN SARDEGNA.

SALUMIFICIO
MURRU

GOOD SARDINIAN CURED
MEATS SINCE 1965

Since ancient times, Sardinia

1, a sunny and
colourful island, boasts a deep stock rearing
culture.

Its uncontaminated nature, geographical iso-
for rul

L | L1 L] = +raA
earth lead to the birth of unique trad

lation

FLAVOURS, AROMAS AND VALUES MADE IN
SARDINIA.

WURSTWARENFABRIK
MURRU

DIE GUTEN WURSTWAREN
AUS SARDINIEN

GESCHMACK, AROMEN UND WERTE MADE
IN SARDINIEN.



DAL 1965 | BUONI SALUMI SARDI

Rispetto della tradizione sarda e gusto per
I'innovazione.

Il mantenimento delle ricette originali si unisce ai sa-
pienti modi e tempi di preparazione, dando grande
importanza all'intervento umano durante le fasi di la-
vorazione. Inoltre la ricerca e lo sviluppo dei sapori
tradizionali ha portato 'azienda a investire non solo
nei salumi tipici della Sardegna, ma anche quelli di al-
tre regioni italiane, utilizzando nelle fasi di avvio di
ogni nuova produzione consulenti e tecnici specia-
lizzati.

SALUMIFICIO

GOOD SARDINIAN CURED MEATS
SINCE 1965

Respect for Sardinian tradition and flair for in-
novation.

Preservation of the original recipes is combined to the
expert preparation methods and times, giving great
importance to human intervention during all proces-
sing stages. Furthermore, research and development of
traditional flavours induced the company to invest not
only in typical cured meats of Sardinia but also in those
belonging to other Italian regions, using specialized te-
chnicians and consultants in all start-up stages of new

productions.

IL SALUMIFICIO

DIE WURSTWARENFABRIK
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SEIT 1965 GUTE WURSTWAREN
AUS SARDININEN

Respekt gegentiber der sardischen Tradition
und der richtige Geschmack fiir Innovation.
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SAPORI,
PROFUMI
E VALORI

MADE IN SARDEGNA

VOCAZIONE SENZA CONFINI

La storia del salumificio Murru e strettamen-
te legata a quella del suo fondatore Antioco
Murru. Nato in una famiglia di pastori e al-
levatori, nel piccolo paese di Irgoli situato al
centro della Sardegna, emigra in Germania
all'eta di 23 anni e inizia a lavorare nei grandi
e moderni salumifici tedeschi.

FLAVOURS,
AROMAS AND
VALUES

MADE IN SARDINIA

BORDERLESS VOCATION
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GESCHMACK,
AROMEN UND
WERTE

MADE IN SARDINIEN

EINE BERUFUNG OHNE GRENZEN
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LA NOSTRA STORIA
OUR HISTORY
UNSERE GESCHICHTE
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QUANDO TRADIZIONE E INNOVAZIONE SI UNISCONO

Tecnologia si, ma con un’anima sarda.
Lo stabilimento Murru e dotato di macchinari all'avanguardia cha assicurano
un ciclo produttivo di elevata qualita e affidabilita.

WHEN TRADITION AND INNOVATION COME
TOGETHER
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WENN TRADITION UND INNOVATION VER-
SCHMELZEN

Ja zur Technologie, aber nur mit einer sardi-
schen Seele.
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ALTA SELEZIONE
DELLE CARNI OF FRESH

FRESCHE NATIONAL

NAZIONALI MEATS

Murru sceglie e utilizza carni suine nazionali
rigorosamente fresche, che vengono acqui-
state ogni settimana dal titolare nei mercati
di Modena e Parma. Per alcuni specifici pro-
dotti si rivolge ai mercati esteri, dove puo
contare su fornitori qualificati e certificati.
Uno degli obbiettivi strategici pit importanti
del Salumificio Murru & quello di creare un
parco suinicolo sardo con cui poter creare la
gamma di prodotti di filiera.

they can coun

TOP SELECTION

ron

A

Guc

GROSSE AUSWAHL
AN FRISCHEN
EINHEIMISCHEN
FLEISCHSORTEN




| SALUMI MURRU
MURRU CURED MEATS
DIE FLEISCH VON MURRU

SALUMIFICIO
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SALSICCIA
CLASSICA

UNA BONTA
UNICA E SARDA

E’ un prodotto inconfondibile dell'arte sarda,
che tradizionalmente veniva confezionato in
modo artigianale tra le mura domestiche. La
salsiccia sarda Murru si distingue per la se-
lezione e il taglio delle carni, rigorosamente
fresche e nazionali, per la tipicita della sua
ricetta segreta, tramandata nel tempo e per
la cura di ogni fase: dal dosaggio delle spezie
alla sapiente stagionatura.

CLASSIC DIE KLASSISCHE
SAUSAGE WURST

A UNIQUE SARDINIAN EINZIGARTIGE SARDISCHE
EXCELLENCE VORZUGLICHKEIT
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LA SALSICCIA CLASSICA SALUMIFICIO

CLASSIC SAUSAGE U RRU

DIE KLASSISCHE SALAMI




SALUMIFICIO TUTTI | PRODOTTI MURRU

U RRU ALL MURRU PRODUCTS

ALLE PRODUKTE VON MURRU

SALAME SARDO PROSCIUTTO CRUDO GUANCIALE LONZA

SARDINIAN SALAMI DRY-CURED HAM GUANCIALE SMOKED LOIN
SARDISCHE SALAMI KOCHSCHINKEN GUANCIALE SPECK GERAUCHERTES LENDENFLEISCH

COPPA . f i ARROSTO - ;«}\ PANCETTA
COPPA X " ROAST MEAT | BACON
COPPA SCHINKEN BRATEN BAUCHSPECK
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QUALITA RICONOSCIUTA E CERTIFICATA CERTIFIED AND RECOGNIZED QUALITY ANERKANNTE UND ZERTIFIZIERTE QUALITAT

Abbiamo trasformato l'arte della preparazione dei
salumi sardi in un’industria in grado di raccogliere e
valorizzare tradizioni secolari, garantendo ai consu-
matori prodotti sicuri, in linea con le moderne esigen-
ze nutrizionali ed elevati livelli igienico-sanitari, ma
buoni come una volta.

Salumificio Murru ¢ azienda certificata: Salumificio Murru is a company certified to Die Wurstwarenfabrik Murru ist ein zertifizier-
- IFS FOOD/ISO 22005-2008 - IFS FOOD/ISO 22005-2008 tes Unternehmen nach
- I[FS FOOD/ISO 22005-2008



CI HANNO SCELTO:
WE HAVE BEEN CHOSEN BY:
SIE HABEN SICH FUR UNS ENTSCHIEDEN:

e CONAD

e AUCHAN

¢ IPER

e CARREFOUR
e CRAI

e GRUPPO ISA
e SUPEREMME
e SIDAL

e DESPAR

e LIDL

SALUMERIA SARDA SRL

Sede Legale: Vicolo Josto, 5 - 08100 Nuoro (NU)
Sede Amministrativa/Operativa: Via Marconi, 73 - 08020°Irgoli (NU)
P. lva: 01443290919

Tel +39 0784 978270
Fax +39 0784/978046

info@salumeriasardasrl.it
www.salumimurru.com



